
ฤดูกาลของไขมดแดงเดือนเมษายน ๒๕๖๘
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ไขมดแดงผัดไขเป็ด
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ไขปามไขมดแดง

���������������������
��	����������������������������

ผัดผักกูดใสแหนมใสไขมดแดง

������������������
ไขเจียวไขมดแดง
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อาหารวาง
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ทองแผนหนาไก  ๔ ชิ้น

�+ เพิ่มชิ้นละ ๘๐ บาท �������������������
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ขนมปังหนากุง
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หอยแมลงภูฆอและ  ๔ ชิ้น
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เมี่ยงโทงเทงฝรั่งกับดอกดาหลา  ๔ ชิ้น
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แกงดอกผักติ้วปลาชอนนาใสไขผำกับไขมดแดง



�	����������������������������������

สันนอกเนื้อไทย-วากิว จากจังหวัดสกลนคร
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หมูฮองเมืองตรัง
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คอหมูยางกับแจวพริกสด
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เนื้อสะโพกวัวไทย-วากิวยาง 120 กรัม
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แกงพุงปลาจากไตปลาทู
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ไขเจียวปู 
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แกงฟักทองมันปู อยางหมอมเจาหญิงจันทรเจริญ รัชนี
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พะแนงเป็ดยางกับมะยงชิด
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ไขปามไขมดแดง
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คอหมูผัดน้ำพริกกุงเสียบ
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ผัดสี่หอมกุงแมน้ำ
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ยำกุงแมน้ำน้ำบูดูสายบุรี
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พลาเอ็นหอยจอบกับขมิ้นขาว
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ยำเนื้อยางกะทิสดกับลูกจันทนเทศ
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ลาบคั่วเนื้อวัวกับไขกระดูก
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ปลาราหลนกับเนื้อเค็ม
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น้ำพริกกุงยางกับสมสามแบบและปลาทอดประจำวัน
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น้ำพริกลงเรือ อยางเจาจอมหมอมราชวงศสดับ ในรัชกาลที่ 5
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ขาว

ขาวเจาหอมอรวี อินทรีย จาก ไรซ อะคาเดมี่ อำเภอลำปลายมาศ จังหวัดบุรีรัมย

ราคาตอทานเติมไดตลอดจนอิ่ม
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ขาวเจาหอมเพชรราตรี อินทรีย จาก ไรซ อะคาเดมี่ อำเภอลำปลายมาศ จังหวัดบุรีรัมย
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สมฉุนมะยงชิดกับขนมทองเอก
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ยำจิ๊นไกบานอยางสันปาตอง
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กะหล่ำปลีตุนเห็ดหอมกับซี่โครงหมูออน
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ไอศครีมกะทิสดจากทับสะแกทรงเครื่อง
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ผลไมตามฤดูกาล 3 อยาง
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คอหมูยางกับแจวพริกสด
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เนื้อเค็มกับซอสพริกอัคคี

���

����������������	������	�����������������������
เนื้อสะโพกวัวไทย-วากิวยาง 120 กรัม
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แมลงทอด ๓ อยาง

ตั๊กแตน
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แมลงตามฤดู
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ตัวออนจั๊กจั่นทอด

�������������	�����
แมงอีนูนทอด

���������	�������������
��	�����
กับแกลม [Kub-Klam]
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ทุกทานจะไดรับอาหารวางคนละ 4 อยาง
และกับขาว 5 อยางที่ทานรวมกับทุกคนในโตะ

สวนของหวานจะเลือกไดทานละ 1 อยาง
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