
ฤดูกาลของไขมดแดงเดือนเมษายน ๒๕๖๘
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ไขมดแดงผัดไขเป็ด
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ไขปามไขมดแดง
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ผัดผักกูดใสแหนมใสไขมดแดง

������������������
ไขเจียวไขมดแดง
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อาหารวาง

��������������������������
�
�

���������������	����������������
��	��	��
���������
ทองแผนหนาไก  ๔ ชิ้น
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ขนมปังหนากุง
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หอยแมลงภูฆอและ  ๔ ชิ้น
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เมี่ยงโทงเทงฝรั่งกับดอกดาหลา  ๔ ชิ้น

�+ เพิ่มชิ้นละ ๘๐ บาท �����������������
��

������

���������������

�����	���������

���������������

���������������

����	������������
� ���������
���������
��	����
�	�������	���������������������

แกงดอกผักติ้วปลาชอนนาใสไขผำกับไขมดแดง
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สันนอกเนื้อไทย-วากิว จากจังหวัดสกลนคร
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หมูฮองเมืองตรัง
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คอหมูยางกับแจวพริกสด
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เนื้อสะโพกวัวไทย-วากิวยาง 120 กรัม
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แกงพุงปลาจากไตปลาทู
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ไกอบชานออย กับ แจวมะเขือเผา
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ไขเจียวปู 
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แกงฟักทองมันปู อยางหมอมเจาหญิงจันทรเจริญ รัชนี
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 + เพิ่มไขเจียวปู  ๔๘๐ บาท ���������������������������������
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พะแนงเป็ดยางกับมะยงชิด
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ไขปามไขมดแดง
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เนื้อไทย-วากิวผัดน้ำมันหอย 
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น้ำพริก
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คอหมูผัดน้ำพริกกุงเสียบ
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ผัดดอกชมจันทรเนื้อปูมา
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ผัดสี่หอมกุงแมน้ำ
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ยำกุงแมน้ำน้ำบูดูสายบุรี
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พลาเอ็นหอยจอบกับขมิ้นขาว
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ยำเนื้อยางกะทิสดกับลูกจันทนเทศ
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ลาบคั่วเนื้อวัวกับไขกระดูก
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ปลาราหลนกับเนื้อเค็ม

�����������������
���
��	���
��������������������	�
��	����������	�����	�����
น้ำพริกกุงยางกับสมสามแบบและปลาทอดประจำวัน
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น้ำพริกลงเรือ อยางเจาจอมหมอมราชวงศสดับ ในรัชกาลที่ 5
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ขาว

ขาวเจาหอมอรวี อินทรีย จาก ไรซ อะคาเดมี่ อำเภอลำปลายมาศ จังหวัดบุรีรัมย

ราคาตอทานเติมไดตลอดจนอิ่ม
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ของหวาน
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ผลไม
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สมฉุนมะยงชิดกับขนมทองเอก
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บัวลอยเผือกกับขนมเกสรลำเจียก
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ยำจิ๊นไกบานอยางสันปาตอง
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กะหล่ำปลีตุนเห็ดหอมกับซี่โครงหมูออน
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หอยขมิ้นตมใบมะขาม
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ไอศครีมกะทิสดจากทับสะแกทรงเครื่อง
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ผลไมตามฤดูกาล 3 อยาง
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ขาวเหนียวหอมขาววิสุทธิ์ จาก ไรซ อะคาเดมี่ อำเภอลำปลายมาศ จังหวัดบุรีรัมย
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คอหมูยางกับแจวพริกสด
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เนื้อเค็มกับซอสพริกอัคคี
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เนื้อสะโพกวัวไทย-วากิวยาง 120 กรัม
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แมลงทอด ๓ อยาง

ตั๊กแตน
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หนอนไมไผทอด
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ดวงมะพราว

แมลงตามฤดู

แมลง
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แมงมันคั่วเกลือ 
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ตัวออนจั๊กจั่นทอด
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แมงอีนูนทอด
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กับแกลม [Kub-Klam]
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จิ้นสมหมกไข



ทุกทานจะไดรับอาหารวางคนละ 4 อยาง
และกับขาว 5 อยางที่ทานรวมกับทุกคนในโตะ

สวนของหวานจะเลือกไดทานละ 1 อยาง
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